MODELO PARA GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL
IMPRESSAO | NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

AVALIAGCAO DE RISCO DA PLANTA INDUSTRIAL INSPECIONADA - AMBITO ESTADUAL

ENVASADORA | ENDERECO | DATA

HI |

LIMPAR CAPTAGAO IITENS DO ANEXO | DA NORMA DE BPF - RES. RDC ANVISA 173/06 LIMPAR TUDO

Higienizacdo da captagao

ITENS CAPTAGAO 1 CAPTAGAO 2 CAPTAGAO 3 CAPTAGAO 4
CAPTAGCAO Oroco/Q surG. | OQPOcO/Q SURG. | OPOcO/Q SURG. | OPOGCO/Q SURG.
NOME DA
CAPTACRO | | | | ’ ‘ RESULTADO
@)
<L T T
(@4
o ENVASADAS
<
O
et N
3 VAZAO (m3/h) | m m ” m 0 |
411 O sim / © NAo O sim / © NAO O sim / O NAO O sim / QO NAO O sim / O NAO
412 O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAo
413 O sim / O NAO O siM / QO NARO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO
% ATENDIDO
RISCO ” || ” ” |

- ATENDIMENTO 100% 76 -99 % 51-75% 0-50%
AVALIACAO . . > -
RISCO ® wEbio

A area circundante a casa de protecdo da captagdo deve ser pavimentada, mantida limpa e livre de focos de insalubridade. Deve
4.1.1 |dispor de um sistema de drenagem de aguas pluviais de modo a impedir a infiltragdo de contaminantes, ndo comprometendo a
qualidade sanitaria da dgua mineral natural e da dgua natural.

A casa de protegdo da captagdo deve ser mantida em condigdo higiénico-sanitaria satisfatéria, livre de infiltragdes, rachaduras, fendas
4.1.2 |e outras alteragdes. No inicio da canalizagdo de distribui¢do da agua mineral natural ou da dgua natural deve ser instalada torneira
especifica para a coleta de amostras.

As edificagOes, as instalagdes, a canalizagdo e os equipamentos da captagdo devem ser submetidos a limpeza e, se for o caso, a
4.1.3 |desinfecgdo, de forma a minimizar os riscos decontaminagdo da agua mineral natural e da dgua natural. As operagdes de limpeza e de
desinfecgdo devem ser realizadas por funciondrios comprovadamente capacitados e mantidos registros.
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Higienizagdo da Condugdo (canalizagdo) das CaptagGes

LIMPAR CONDUGAO

ITENS CONDUCAO 1 CONDUCAO 2 CONDUCAO 3 CONDUCAO 4
< 9 RESULTADO
8 'S | NeDAcAPTACAO | ” ” ”
o<
o) E 422 O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / QO NAO O sim / O NAo O sim / O NAO
)
g : 427 O sim / O NAO O sim / O NAo O sim / O NAo O sim / Q NAO O sivm / O NARO
o Qe - - " - -
O g 4.2.8 O sim / Q NAO O sim / O NAO QO sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAo
(o'}
= \2 4.2.9 O sim / QO NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / Q NAo
% ATENDIDO
I | | |
- ATENDIMENTO 100% 76-99 % 51-75% 0-50%
AVALIAGAO - i i -
RISCO © Ao © Ao © Ao

4.2.2

A canalizagdo deve atender ao “Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para Embalagens e Equipamentos
em Contato com Alimentos” (RES. RDC 91/01 ou sucessora), outros regulamentos técnicos especificos e suas alteragbes. As superficies
da canalizagdo que entram em contato com a dgua mineral natural e com a dgua natural devem ser lisas, integras, impermeaveis,
resistentes a corrosdo e de facil higienizagdo.

4.2.7

A higienizagdo da canalizagdo deve ser realizada por funciondrios comprovadamente capacitados e de forma que garanta a
manutengdo das condigBes higiénico-sanitarias satisfatérias e minimize o risco de contaminagdo da agua mineral natural e da agua
natural. Devem ser mantidos registros das operagdes.

4.2.8

A higienizagdo deve contemplar, quando aplicdvel, o desmonte da canalizagdo e prever a freqliéncia de realizagdo desta operagdo.
Caso seja constatada a presencga de incrustagGes e de outras alteragdes que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da
dgua mineral natural e da agua natural, devem ser revistas as operagoes de higienizagdo e adotadas as medidas corretivas
necessarias.

Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagdes de higienizagdo da canalizagdo. Os
POP devem conter informacgGes sobre: natureza da superficie a ser higienizada, métodos de higienizagao, principios ativos utilizados e
sua concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagdo de higienizagdo, temperatura,
freqliéncia e outras informagdes que se fizerem necessarias.
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MODELO PARA I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

IMPRESSAO NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO
Higienizac3o dos Reservatdrios da captacio: 0 LIMPAR RES 1
ITENS RESERVATORIO RESERVATORIO RESERVATORIO RESERVATORIO
RESULTADO
o 9 COD. DO EQUIP. ” ” ” |
E S
= < | CAPACIDADE (m3) 0 |
S o N _ N N N
<Zz 5 432 O sim / Q NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / © NAO O sim / O NAO
w ~ ~ ~ ~ ~
N 2 433 O sim / Q NAO O sim / O NAo O sim / O NAO O sim / O NARO O sim / O NAO
<
QEC 8 434 O sim / O NAo O sim / O NAO O sim / Q NAO O sim / O NAo O sim / O NAO
<
\< ~ ~ ~ ~ ~
2 < 435 O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO
[a)
436 O sim / O NAo O sM / O NAo O sim / Q NAo O sim / O NAo O sim / O NAo
% ATENDIDO ” ” | ”
RISCO ” | ‘l |
~ ATENDIMENTO 100% 76-99 % 51-75% 0-50%
AVALIAGAO - . . -
RISCO © Ao © A0 © Ao
O reservatério deve atender ao “Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para Embalagens e Equipamentos
em Contato com Alimentos” (RES. RDC 91/01 ou sucessora), outros regulamentos técnicos especificos e suas alteragées. As superficies
4.3.2 |que entram em contato com a agua mineral natural ou com a agua natural devem ser lisas, integras, impermeaveis, resistentes a
corrosao e de facil higienizagdo. Devem estar em adequado estado de conservagdo, livres de vazamentos e permitir a inspegdo
interna.
O reservatério deve possuir extravasor, protegido por tela milimetrada, dotado de filtro de ar microbioldgico, valvula de retengdo ou
fecho hidrico em forma de sifdo para impedir que o nivel de agua atinja a parte superior. Deve possuir um dispositivo para
4.3.3 |esvaziamento em nivel inferior para fins de higienizacdo e uma torneira especifica para coleta de amostra, instalada no inicio da
canalizagdo de distribuicdo da dgua para o envase. Os elementos filtrantes devem ser verificados e trocados na freqliéncia definida
pelo estabelecimento industrial, sendo mantidos os registros.
A inspegdo visual do reservatério deve ser efetuada na freqliéncia definida pelo estabelecimento industrial. Caso seja constatada a
4.3.4 |presenca de incrustagOes e de outras alteragdes que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitdria da agua mineral natural e
da agua natural devem ser revistas as operagoes de higienizagdo e adotadas as medidas corretivas necessarias.
A higienizagdo do reservatorio deve ser realizada por funcionarios comprovadamente capacitados e de forma que garanta a
4.3.5 [manutengdo das condi¢des higiénico-sanitdrias satisfatorias e minimize o risco de contaminagdo da dgua mineral natural e da 4gua
natural. A higieniza¢do do reservatdrio deve ser registrada.
Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagdes de higienizagdo do reservatorio.
e Os POP devem conter informag&es sobre: natureza da superficie a ser higienizada, métodos de higienizac¢do, principios ativos dos

agentes quimicos utilizados e sua concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de
higienizagdo, temperatura, freqiiéncia e outras informagdes que se fizerem necessarias.
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0

Higienizagdo dos Reservatdrios da captagao: LIMPAR RES 2
ITENS RESERVATORIO RESERVATORIO RESERVATORIO RESERVATORIO
RESULTADO
o 9 COD. DO EQUIP. ” ” ”
E S
=z < 3
a2 CAPACIDADE (m?) 0
S o N _ N N N
=3 432 O sim / O NAo O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAo O sim / O NAO
=4
w ~ ~ ~ ~ ~
N 2 433 O sim / O NAO O siM / © NAo O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAO
<
QEC 8 434 O sim / Q NAo O sim / O NAO O sim / O NAo O sim / O NAO O sim / O NAO
<
\< ~ ~ ~ ~ ~
2 < 435 O sim / Q NAO O sim / Q NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO
[a)
436 O sim / QO NAo O siM / O NAo O sim / Q NAo O sim /O NAo O sim / O NAo
% ATENDIDO “ ” ” |
RISCO I I I |
~ ATENDIMENTO 100% 76-99 % 51-75% 0-50%
AVALIAGAO - . . -
RISCO © Ao © A0 © Ao
O reservatério deve atender ao “Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para Embalagens e Equipamentos
em Contato com Alimentos” (RES. RDC 91/01 ou sucessora), outros regulamentos técnicos especificos e suas alteragées. As superficies
4.3.2 |que entram em contato com a agua mineral natural ou com a agua natural devem ser lisas, integras, impermeaveis, resistentes a
corrosao e de facil higienizagdo. Devem estar em adequado estado de conservagdo, livres de vazamentos e permitir a inspegdo
interna.
O reservatério deve possuir extravasor, protegido por tela milimetrada, dotado de filtro de ar microbioldgico, valvula de retengdo ou
fecho hidrico em forma de sifdo para impedir que o nivel de agua atinja a parte superior. Deve possuir um dispositivo para
4.3.3 |esvaziamento em nivel inferior para fins de higienizacdo e uma torneira especifica para coleta de amostra, instalada no inicio da
canalizagdo de distribuicdo da dgua para o envase. Os elementos filtrantes devem ser verificados e trocados na freqliéncia definida
pelo estabelecimento industrial, sendo mantidos os registros.
A inspegdo visual do reservatério deve ser efetuada na freqliéncia definida pelo estabelecimento industrial. Caso seja constatada a
4.3.4 |presenca de incrustagOes e de outras alteragdes que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitdria da agua mineral natural e
da agua natural devem ser revistas as operagoes de higienizagdo e adotadas as medidas corretivas necessarias.
A higienizagdo do reservatorio deve ser realizada por funcionarios comprovadamente capacitados e de forma que garanta a
4.3.5 [manutengdo das condi¢des higiénico-sanitdrias satisfatorias e minimize o risco de contaminagdo da dgua mineral natural e da 4gua
natural. A higieniza¢do do reservatdrio deve ser registrada.
Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagdes de higienizagdo do reservatorio.
e Os POP devem conter informag&es sobre: natureza da superficie a ser higienizada, métodos de higienizac¢do, principios ativos dos

agentes quimicos utilizados e sua concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de
higienizagdo, temperatura, freqiiéncia e outras informagdes que se fizerem necessarias.
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MODELO PARA

I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

IMPRESSAO NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO
Higienizagdo dos Reservatdrios da captagao: 0
ITENS RESERVATORIO RESERVATORIO RESERVATORIO RESERVATORIO
RESULTADO
o 9 COD. DO EQUIP. ” ” ”
E S
=z < 3
a2 CAPACIDADE (m?) 0
S o N _ N N N
<Zz 5 432 O sim / QO NAO O sim / Q NAO O sim / O NAo O sim / O NAO O sim / O NAO
w ~ ~ ~ ~ ~
N = 433 O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAO
<
QEC 8 43.4 O sim / O NAo O sim / Q NAO O sim / Q NAO O sim / O NAo O sim / O NAO
<
\< ~ ~ ~ ~ ~
2 < 435 O sim / O NAo O sim 7 O NAO O sim / O NAo O sim / O NAo O sim / O NAO
[a)
436 O sim / O NAo O sim / QO NAo O sim / O NAo O sim /O NAo O sim / O NAo
% ATENDIDO ” ” | |
RISCO ” | ‘l
~ ATENDIMENTO 100% 76-99 % 51-75% 0-50%
AVALIAGAO - . . -
RISCO © Ao © A0 © Ao
O reservatério deve atender ao “Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para Embalagens e Equipamentos
em Contato com Alimentos” (RES. RDC 91/01 ou sucessora), outros regulamentos técnicos especificos e suas alteragées. As superficies
4.3.2 |que entram em contato com a agua mineral natural ou com a agua natural devem ser lisas, integras, impermeaveis, resistentes a
corrosao e de facil higienizagdo. Devem estar em adequado estado de conservagdo, livres de vazamentos e permitir a inspegdo
interna.
O reservatério deve possuir extravasor, protegido por tela milimetrada, dotado de filtro de ar microbioldgico, valvula de retengdo ou
fecho hidrico em forma de sifdo para impedir que o nivel de agua atinja a parte superior. Deve possuir um dispositivo para
4.3.3 |esvaziamento em nivel inferior para fins de higienizacdo e uma torneira especifica para coleta de amostra, instalada no inicio da
canalizagdo de distribuicdo da dgua para o envase. Os elementos filtrantes devem ser verificados e trocados na freqliéncia definida
pelo estabelecimento industrial, sendo mantidos os registros.
A inspegdo visual do reservatério deve ser efetuada na freqliéncia definida pelo estabelecimento industrial. Caso seja constatada a
4.3.4 |presenca de incrustagOes e de outras alteragdes que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitdria da agua mineral natural e
da agua natural devem ser revistas as operagoes de higienizagdo e adotadas as medidas corretivas necessarias.
A higienizagdo do reservatorio deve ser realizada por funcionarios comprovadamente capacitados e de forma que garanta a
4.3.5 [manutengdo das condi¢des higiénico-sanitdrias satisfatorias e minimize o risco de contaminagdo da dgua mineral natural e da 4gua
natural. A higieniza¢do do reservatdrio deve ser registrada.
Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagdes de higienizagdo do reservatorio.
e Os POP devem conter informag&es sobre: natureza da superficie a ser higienizada, métodos de higienizac¢do, principios ativos dos

agentes quimicos utilizados e sua concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de
higienizagdo, temperatura, freqiiéncia e outras informagdes que se fizerem necessarias.
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MODELO PARA
IMPRESSAO

NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

4.3 ARMAZENAMENTO

Higienizagdo dos Reservatdrios da captagao:

0

ITENS

RESERVATORIO

RESERVATORIO

RESERVATORIO

RESERVATORIO

COD. DO EQUIP.

RESULTADO

CAPACIDADE (m®)

0

4.3.2

O sim / QO NAo

QO sim / Q NAO

O sim / O NAO

O sim / O NAo

O sim / O NAO

433

O sim / Q NAO

O sim / O NAO

O sim / O NAO

O sim / © NRO

O sim / O NAo

4.3.4

O sim / O NAO

O siM / O NAO

O sim / O NAO

O sim / O NRO

O sim / Q NAo

4.3.5

O sim / Q NAo

O sim / O NARO

QO sim / Q NAO

O sim / O NAo

O sim / O NAO

DA AGUA DA CAPTACAO

4.3.6

O sim / O NAo O sM / Q NAo O siM / © NAo

% ATENDIDO | || I

O sim / O NAo O sim / O NAo

|

RISCO I

ATENDIMENTO
RISCO

100% 76-99 % 51-75% 0-50%

© Ao © Ao © Ao

AVALIAGAO

4.3.2

O reservatério deve atender ao “Regulamento Técnico - Critérios Gerais e Classificagdo de Materiais para Embalagens e Equipamentos
em Contato com Alimentos” (RES. RDC 91/01 ou sucessora), outros regulamentos técnicos especificos e suas alteragées. As superficies
gue entram em contato com a agua mineral natural ou com a dgua natural devem ser lisas, integras, impermeaveis, resistentes a
corrosao e de facil higienizagdo. Devem estar em adequado estado de conservagdo, livres de vazamentos e permitir a inspegdo
interna.

433

O reservatério deve possuir extravasor, protegido por tela milimetrada, dotado de filtro de ar microbioldgico, valvula de retengdo ou
fecho hidrico em forma de sifdo para impedir que o nivel de agua atinja a parte superior. Deve possuir um dispositivo para
esvaziamento em nivel inferior para fins de higienizagdo e uma torneira especifica para coleta de amostra, instalada no inicio da
canalizagdo de distribuicdo da dgua para o envase. Os elementos filtrantes devem ser verificados e trocados na freqliéncia definida
pelo estabelecimento industrial, sendo mantidos os registros.

A inspegdo visual do reservatério deve ser efetuada na freqliéncia definida pelo estabelecimento industrial. Caso seja constatada a
presencga de incrustacdes e de outras alteragdes que possam comprometer a qualidade higiénico-sanitaria da 4gua mineral natural e
da agua natural devem ser revistas as operagoes de higienizagdo e adotadas as medidas corretivas necessarias.

4.3.5

A higienizagdo do reservatorio deve ser realizada por funcionarios comprovadamente capacitados e de forma que garanta a
manutengao das condig¢des higiénico-sanitdrias satisfatérias e minimize o risco de contaminagdo da agua mineral natural e da dgua
natural. A higieniza¢do do reservatdrio deve ser registrada.

4.3.6

Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagdes de higienizagdo do reservatorio.
Os POP devem conter informag&es sobre: natureza da superficie a ser higienizada, métodos de higienizac¢do, principios ativos dos
agentes quimicos utilizados e sua concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de
higienizagdo, temperatura, freqiiéncia e outras informagdes que se fizerem necessarias.
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MODELO PARA
IMPRESSAO

GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL
NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

Recepcdo de embalagens /insumos

LIMPAR REC EMB INS

@)
>
] 3 .
s ITENS GARRAFOES EMBALAGENS ROTULOS SANEANTES RESULTADO
< RETORNAVEIS DESCARTAVEIS
S v
5 g 45.2 O sim / O NAo NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL QO sim / Q NAO
é = 453 NAO APLICAVEL O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / Q NAO Osim / O NAo
z
g g 45.4 O sim / Q NAO NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL O sim / O NAO
T " " " - -
o = 4.5.6 O sim / O NAo O sim / Q NAo © sim / O NAo O sim / O NAO O sim / O NAO
w
< 458 O sim / O NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO NAO APLICAVEL O sim / O NRO
o
) % ATENDIDO
<
I I
~ ATENDIMENTO 100% 76 -99 % 51-75% 0-50%
AVALIACAO > > > .

RISCO

© Ao

© Ao

© Auo

4.5.2

A recepgdo das embalagens retornaveis para um novo ciclo de uso deve ser efetuada em area distinta da recepgdao dos demais
insumos para evitar contaminagdo cruzada.

453

Os insumos devem ser submetidos a inspe¢do no ato da recepgdo. Os produtos saneantes devem estar regularizados no érgdo
competente. Quando as especificagbes previamente determinadas nao forem atendidas, os insumos devem ser reprovados.

4.5.4

As embalagens pldsticas retorndveis recebidas para um novo ciclo de uso devem ser avaliadas individualmente quanto a aparéncia
interna e externa, a presenca de residuos e ao odor. As embalagens plasticas com amassamentos, rachaduras, ranhuras, remendos,
deformagdes internas e externas do gargalo, com alteragdes de odor e cor, dentre outras alteragdes que possam comprometer a

qualidade higiénico-sanitdria da agua mineral natural ou da agua natural devem ser reprovadas.

4.5.6

Os insumos reprovados na recepgdo devem ser imediatamente devolvidos ao fornecedor ou distribuidor e, quando n3do for possivel,
devem ser devidamente identificados e armazenados separadamente até o seu destino final, sendo esse destino registrado em

documento datado e assinado pelo funcionario responsavel.

4.5.8

Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes a operagdo de recepgdo das embalagens. Os
POP devem conter informagdes sobre: inspecdo individual, aceitagdo e reprovagdo de embalagens, destino final das embalagens

reprovadas e outras informacgdes que se fizerem necessdrias.
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MODELO PARA
IMPRESSAO

NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

Higienizagdo de embalagens retornaveis e tampas pré-envase

LIMPAR EMB RET

(%]
E ITENS LINHA DE HIGIENIZAGAO|LINHA DE HIGIENIZAGAO |LINHA DE HIGIENIZAGAO HIGIENIZAGAO DE RESULTADO
2 DE RETORNAVEIS 1 DE RETORNAVEIS 2 DE RETORNAVEIS 3 TAMPAS
_
<<
g 4.6.3 NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL
w - - - - . -
2 4.6.4 O sim / © NAo O siM / O NAo O sim / Q NAo NAO APLICAVEL O sim / O NAo
8 4.6.5 O sim / O NAO O siM / Q NAo O sim / O NAO NAO APLICAVEL O sim / O NRO
<L . -
g 4.6.6 O sim / O NAO O sim / O NRo O sim / O NAO NAO APLICAVEL O sim / O NAo
N
= 4.6.7 O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAO NAO APLICAVEL O sim / O NARO
w
% 4.6.8 NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL O sim / O NAO O sim / O NAO
"C; 4.6.9 O sim / O NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO NAO APLICAVEL O sim / O NAo
<L N N N ~ B N
= 4.6.10 O sim 7/ O NAO O sim / QO NAO O sim / O NAO NAO APLICAVEL O sim / O NAO
(@)
= 4.6.11 O sim / Q NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim 7/ O NAO
=)
= 4.6.12 O sim / O NAo O sim / Q NAO O sim / O NRO O sim / O NAo O sim / O NAO
©
< % ATENDIDO
RISCO || " "
~ ATENDIMENTO 100% 76 -99 % 51-75% 0-50%
AVALIAGCAO - . “ .
RISCO © Ao © Ao © Ao
463 As embalagens de primeiro uso, quando nao fabricadas no proprio estabelecimento industrial, devem ser submetidas ao enxaglie em
""" |maquinéario automatico, utilizando-se solucdo desinfetante, exceto as embalagens descartaveis do tipo copo.
4.6.4 As embalagens retornadas para um novo ciclo de uso, antes da etapa de higieniza¢do automatica, devem ser submetidas a pré-
" |lavagem para a remocio do rétulo, dos residuos da substancia adesiva e das sujidades das superficies interna e externa.
4.6.5 |As embalagens retornadas para um novo ciclo de uso devem ser submetidas a limpeza e desinfecgdo em maquinario automatico.
466 O enxdglie das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso deve garantir a eliminagdo dos residuos dos produtos quimicos
""" |utilizados na higieniza¢do. A auséncia desses residuos deve ser comprovada por testes indicadores.
467 O enxague final das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso e daquelas de primeiro uso deve ser feito com a dgua mineral
""" |natural ou com a dgua natural a ser envasada, exceto as embalagens descartaveis do tipo copo.
4.6.8 |As tampas das embalagens ndo devem ser veiculos de contaminagdo da agua mineral natural e da agua natural.
O transporte das embalagens da area de higienizagdo para a sala de envase deve ser realizado imediatamente. A saida do
4.6.9 |equipamento de higienizagdo das embalagens deve estar posicionada préxima a sala de envase para evitar que as embalagens
circulem em ambiente aberto. Quando nao for possivel, as esteiras devem ser protegidas por cobertura.
A passagem das embalagens da area de higienizacdo para a sala de envase deve ser feita por meio de abertura destinada
4.6.10|exclusivamente para este fim, ndo sendo permitido o transporte manual das embalagens. Essa abertura deve ser dimensionada
somente para permitir a passagem das embalagens e permanecer fechada durante a paralisagdo do processo de envase.
4611 As operages de limpeza e desinfecgdo das embalagens devem ser realizadas por funcionarios comprovadamente capacitados,
""" "|seguindo procedimentos que assegurem condicdes higiénico-sanitarias satisfatorias.
Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagdes de higienizagdo das embalagens.
46.12 Os POP devem conter informagdes sobre: natureza da superficie a ser higienizada, métodos de higieniza¢do, principios ativos

utilizados e sua concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de higienizacao,
temperatura e outras informagdes que se fizerem necessarias.

OBSERVAGOES GERAIS

*
Secretaria de
Saitde

R

GOVER

RIOD

NO

DO ESTADO

JANEIRO

Pagina 8 de 16




MODELO PARA
IMPRESSAO

GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL
NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

Higienizagdo de embalagens descartdveis e tampas pré-envase LIMPAR HIG DESC
(%)
S LINHA DE HIGIENIZAGAO|LINHA DE HIGIENIZAGAO|LINHA DE HIGIENIZAGAO|  HIGIENIZAGAO DE
2 ITENS DE DESCARTAVEIS 1 DE DESCARTAVEIS 2 DE DESCARTAVEIS 3 TAMPAS RESULTADO
_
é 463 O sim / O NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO NAO APLICAVEL O sim / O NAO
Z 46.4 NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL
8 4.6.5 NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL
z;} 4.6.6 NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL
% 4.6.7 O sim / Q NAo O sim / O NRO O sim / Q NARO NAO APLICAVEL O sim / O NARO
g 4.6.8 NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL O sim / O NAO Osim / O NRO
"C; 4.6.9 O sim / O NAO O sim / © NAO O sim / © NAO NAO APLICAVEL O sim / O NAO
é 4.6.10 O sim / O NAo O sim / O NAo O sim / O NAo NAO APLICAVEL O sim / O NAO
é 4.6.11 O sim / Q NAO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / © NAO O sim / O NAO
E 4.6.12 O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / © NAO O sim / © NAO O sim / Q NAo
< % ATENDIDO
|| | I [
AVALIAGAO ATENDIMENTO 100% 76-99 % 51-75% 0-50%

RISCO

© Ao

© Ao

© Ao

4.6.3

As embalagens de primeiro uso, quando nao fabricadas no proprio estabelecimento industrial, devem ser submetidas ao enxaglie em

maquinario automatico, utilizando-se solugdo desinfetante, exceto as embalagens descartaveis do tipo copo.

4.6.4

As embalagens retornadas para um novo ciclo de uso, antes da etapa de higieniza¢do automatica, devem ser submetidas a pré-
lavagem para a remogdo do rétulo, dos residuos da substancia adesiva e das sujidades das superficies interna e externa.

4.6.5

As embalagens retornadas para um novo ciclo de uso devem ser submetidas a limpeza e desinfec¢do em maquinario automatico.

4.6.6

O enxdglie das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso deve garantir a eliminagdo dos residuos dos produtos quimicos

utilizados na higienizagdo. A auséncia desses residuos deve ser comprovada por testes indicadores.

4.6.7

O enxague final das embalagens retornadas para um novo ciclo de uso e daquelas de primeiro uso deve ser feito com a dgua mineral

natural ou com a dgua natural a ser envasada, exceto as embalagens descartdveis do tipo copo.

4.6.8

As tampas das embalagens ndo devem ser veiculos de contaminagdo da dgua mineral natural e da dgua natural.

4.6.9

O transporte das embalagens da area de higienizagdo para a sala de envase deve ser realizado imediatamente. A saida do
equipamento de higienizagdo das embalagens deve estar posicionada préxima a sala de envase para evitar que as embalagens

circulem em ambiente aberto. Quando nao for possivel, as esteiras devem ser protegidas por cobertura.

4.6.10

A passagem das embalagens da area de higienizacdo para a sala de envase deve ser feita por meio de abertura destinada
exclusivamente para este fim, ndo sendo permitido o transporte manual das embalagens. Essa abertura deve ser dimensionada
somente para permitir a passagem das embalagens e permanecer fechada durante a paralisagdo do processo de envase.

4.6.11

As operages de limpeza e desinfecgdo das embalagens devem ser realizadas por funcionarios comprovadamente capacitados,

seguindo procedimentos que assegurem condigdes higiénico-sanitarias satisfatorias.

4.6.12

Devem ser implementados Procedimentos Operacionais Padronizados-POP referentes as operagdes de higienizagdo das embalagens.
Os POP devem conter informagdes sobre: natureza da superficie a ser higienizada, métodos de higieniza¢do, principios ativos
utilizados e sua concentragdo, tempo de contato dos agentes quimicos e ou fisicos utilizados na operagao de higienizacao,

temperatura e outras informagdes que se fizerem necessarias.
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MODELO PARA

I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

IMPRESSAO NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO
Higienizacao do envase retornaveis LIMPAR ENV RET
ITENS LINHA 1 LINHA 2 LINHA 3 LINHA 4
APRESENTAGAO(OES) | | ‘ | ’ ‘
RESULTADO
(@] 1 1
|_
P4
w MARCA(S)
=
T
Q 471 O sim / Q NAo O sim / Q NAo O sim / O NARO O sim / O NAo O sim / O NAo
[N
w 4.7.2 O sim / Q NAO O sim / O NRo O sim / O NAO O sim / O NAo O sim / O NAO
w
2} . ~ . - . ~ . ~ .
<>t 4.7.3 NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL NAO APLICAVEL
=z - ~ _ - -
w 4.7.4 O sim / Q NARO O sim / Q NAO O sim / Q NAO O sim / O NAo QO sim / O NAO
N~
< 4.7.5 O siM / QO NAo O siM / Q NAO O siM / Q NAo O siM / O NAo O siM / O NAo
4.7.6 O sim / O NAO O sim / O NARO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAO
4.7.8 O siM / QO NAo O sM / O NAo O sIM / © NAO O siMm / O NAo O siM / O NAo
% ATENDIDO ” ” I |
I I |
~ ATENDIMENTO 100% 76-99 % 51-75% 0-50%
AVALIACAO > . s -
RISCO © wmEbio
471 O envase e o fechamento das embalagens devem ser realizados por equipamentos automaticos. O fechamento deve garantir a
""" |vedagdo das embalagens para evitar vazamentos e contaminagdo da agua mineral natural e da dgua natural.
A sala de envase deve ser mantida em adequado estado de higiene e de conservagdo. O piso, a parede, o teto e a porta devem
4.7.2 |possuir revestimento liso, de cor clara, impermeavel e lavavel. A porta deve ser equipada com dispositivo de fechamento automatico,
ajustada aos batentes e em adequado estado de conservagao.
4.7.3 |A adigdo de dioxido de carbono a d4gua mineral natural ou a dgua natural, quando houver, deve estar integrada a linha de envase.
Na sala de envase devem ser adotadas medidas para minimizar o risco de contaminagdo. A sala de envase deve possuir piso com
4.7.4 |inclinagdo suficiente para facilitar o escoamento de agua, ralo sifonado com tampa escamotedvel, lumindrias protegidas contra
quebras e ventilagdo capaz de manter o ambiente livre de condensagdo de vapor d’agua.
O acesso a sala de envase deve ser restrito e realizado exclusivamente por uma antesala. A antesala da sala de envase deve possuir
4.7.5 (lavatério com torneira acionada sem contato manual, exclusivo para higiene das mdos, dotado de sabonete liquido inodoro, produto
anti-séptico e sistema de secagem das mdos acionado sem contato manual.
476 Os funcionarios que trabalham na sala de envase devem utilizar uniformes limpos, que devem ser trocados diariamente e serem de
""" |uso exclusivo para essa area.
A sala de envase e os equipamentos devem ser higienizados quantas vezes forem necessarias e imediatamente apds o término do
4.7.8 |trabalho. Quando aplicdvel, a higieniza¢do deve contemplar o desmonte dos equipamentos na freqiiéncia definida pelo

estabelecimento industrial.

OBSERVACOES GERAIS
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MODELO PARA

I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

IMPRESSAO NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO
Higienizacdo do envase descartdveis LIMPAR ENV DESC
ITENS LINHA 1 LINHA 2 LINHA 3 LINHA 4
APRESENTAGAO(OES) | | ‘ | ’ ‘
RESULTADO
O i .
|_
=4
wi MARCA(S)
T
Q 4.7.1 O sim / O NRO O sim / © NAo QO sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAo
(N8
i 4.7.2 O sim / O NAo O sim / O NAo O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NRo
g 473 Osim/QNEo /QNA | Osim/QNEo/QNA | OsiM/QNAo/QNA | OsiM/QNEo/QNA | OsiM /QNEO /ONA
& 4.7.4 O sim / O NARO O sim / Q NAO O sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAo
N~
< 475 O s™m / QO NAo O sim / O NAo O siM / Q NAo O sm / O NAO O siM /O NARo
4.7.6 O sim / Q NAO O sim / O NAO QO sim / O NAO O sim / O NAO O sim / O NAO
47.8 O sim / Q NAo O sim / Q NAo O sim / © NAo O sim /O NARo O sim / O NARo
% ATENDIDO | ” " ” " |
RISCO | ” I || |
AVALIAGAO ATENDIMENTO 100% 76 -99 % 51- 7{5 % 0-50%
RISCO © wmEbio

4.7.1

O envase e o fechamento das embalagens devem ser realizados por equipamentos automaticos. O fechamento deve garantir a
vedagdo das embalagens para evitar vazamentos e contaminagdo da dgua mineral natural e da agua natural.

4.7.2

A sala de envase deve ser mantida em adequado estado de higiene e de conservagdo. O piso, a parede, o teto e a porta devem
possuir revestimento liso, de cor clara, impermeavel e lavavel. A porta deve ser equipada com dispositivo de fechamento automatico,
ajustada aos batentes e em adequado estado de conservagao.

4.7.3

A adigdo de didxido de carbono a dgua mineral natural ou a dgua natural, quando houver, deve estar integrada a linha de envase.

4.7.4

Na sala de envase devem ser adotadas medidas para minimizar o risco de contaminagdo. A sala de envase deve possuir piso com
inclinagdo suficiente para facilitar o escoamento de agua, ralo sifonado com tampa escamoteavel, luminarias protegidas contra
quebras e ventilagdo capaz de manter o ambiente livre de condensagdo de vapor d’agua.

4.7.5

O acesso a sala de envase deve ser restrito e realizado exclusivamente por uma antesala. A antesala da sala de envase deve possuir
lavatdrio com torneira acionada sem contato manual, exclusivo para higiene das maos, dotado de sabonete liquido inodoro, produto
anti-séptico e sistema de secagem das mdos acionado sem contato manual.

4.7.6

Os funcionarios que trabalham na sala de envase devem utilizar uniformes limpos, que devem ser trocados diariamente e serem de
uso exclusivo para essa area.

4.7.8

A sala de envase e os equipamentos devem ser higienizados quantas vezes forem necessarias e imediatamente apds o término do
trabalho. Quando aplicavel, a higienizacdo deve contemplar o desmonte dos equipamentos na freqliéncia definida pelo
estabelecimento industrial.
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MODELO PARA I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

4.10 CONTROLE DE QUALIDADE

IMPRESSAO NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

Controle da Qualidade LIMPAR CQ
ITENS OBSERVAGOES RESULTADO
4101 O sim / Q NAO
4.10.2 O sim / Q NAo
4.10.3 O sim / QO NAO
4.104 O sim / Q NAO
4.10.5 QO siM / Q NAo
4.10.6 O sim / Q NAO
4.12.6 QOsim/QNEo /ONA

% ATENDIDO
RISCO “
AVALIAGAO ATENDIMENTO 100% 76 -99 % 51- 7’5 % 0-50%
RISCO ﬁ ® ™mEbio h : ﬁ

4.10.1

O estabelecimento industrial deve implementar e documentar o controle de qualidade da agua mineral natural, da d4gua natural, das

embalagens e, quando utilizado, do diéxido de carbono.

4.10.2

As andlises laboratoriais para o controle e o monitoramento da qualidade da 4gua mineral natural e da dgua natural devem ser

realizadas em laboratério préprio ou terceirizado

4.10.3

As andlises microbiolégicas e de contaminantes quimicos da dgua mineral natural e da 4gua natural devem atender ao disposto em

legislagdo especifica.

4.10.4

O estabelecimento industrial deve estabelecer e executar plano de amostragem, especificando o niUmero de amostras, o local de
coleta, os parametros analiticos e a freqUiéncia a ser realizada, envolvendo as diversas etapas da industrializagcdo. Deve ainda, definir
os limites de aceitagdo a serem determinados nas amostras coletadas, segundo o plano de amostragem estabelecido.

4.10.5

A dgua mineral natural ou a dgua natural envasada deve apresentar composi¢do equivalente a respectiva dgua emergente da fonte ou
poco, conforme especificada nas andlises laboratoriais efetuadas pelo érgdo competente do Ministério das Minas e Energia.

4.10.6

O estabelecimento industrial deve adotar as medidas corretivas em caso de desvios dos pardmetros estabelecidos. Essas medidas

devem estar documentadas.

4.12.6

O estabelecimento industrial deve dispor de documentagdo que comprove a qualidade de cada carga do diéxido de carbono.
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MODELO PARA

IMPRESSAO I NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

4.11 MANIPULADORES E RESPONSAVEL PELA INDUSTRIALIZAGAO

Responsavel pela Industrializagdo e Manipuladores de alimento LIMPAR MANIP/RESP
ITENS OBSERVAGOES RESULTADO
4.11.1 O sim / O NAo
4112 O sim / O NAo
4.11.3 O sim / O NAO
4.11.4 O sim / Q NAO

% ATENDIDO
RISCO |
~ ATENDIMENTO 100% 76-99 % 51-75% 0-50%
AVALIACAO > > > .
RISCO ® ™mEbio

4.11.1

Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados, sendo capacitados periodicamente em: higiene pessoal, manipulagdo

higiénica dos alimentos e em doengas transmitidas por alimentos.

4.11.2

A responsabilidade pela industrializagdo da agua mineral natural e da agua natural deve ser exercida pelo responsavel técnico,

responsavel legal ou proprietario do estabelecimento industrial.

4.11.3

A responsabilidade deve ser exercida por funciondrio que tenha realizado curso de capacitagdo, com carga horaria minima de 40
(quarenta) horas, abordando os seguintes temas:a) Microbiologia de Alimentos;b) Industrializagdo da dgua mineral natural e da 4dgua

natural;c) Boas Praticas ;d) Sistema de Anélise de Perigos e Pontos Criticos de Controle - APPCC.

4.11.4

O estabelecimento industrial deve dispor do certificado de capacitagdo dos manipuladores e do certificado do responsavel pela

industrializagdo, devidamente datado, contendo a carga hordria e o contetido programatico dos cursos.
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MODELO PARA

IMPRESSAO

NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

LIMPAR RISCO

AVALIAGAO DE RISCO DA PLANTA INDUSTRIAL INSPECIONADA - AMBITO ESTADUAL

100% | €@ Baixo @ Baixo @ Baxo @ Baxo @ Baxo @ Baxo @ Baxo @ Baixo
o @ saxo
=
Z |76-99% | @ BAIX0 |3 IWNRCHEN 3 WARGREN 3 IR RN 3 WYeGM @ BAxo @ BAXO @ BAIXO
=
=)
Z [51-75%| @ mepio [z WAL 3 WE RN 3 VRO s LM @ mEpio @ MEDIO @ MEDIO ® MEbio
[
<
Oamo QAo QA0 QAo QAo QAo O Ao O Ao
" RISCO DO
RISCO DOS 8 PROCESSOS CRITICOS
ESTABELECIMENTO
n © ] ) ) o z o3
<< ] U O
22 oo | 28 | 28 | 82 | 22| o Sy [288
= > o T D w O T O o Y w Y w Y T v G o5 £
2z5 g8 g 8 R | & g8 g8 28 [323§
< R N o N = N 5 g ® N w® N2 s = w88 g
B m §8 § 2 ] g2 § 2 g5 €3 |§53¢% TOTAL DE ITENS
<L o @ @ 3 w8 g G W @ SO ¢3¢
2 - 2 T T T I T  £3
w
[ =)
= 4.1 4.2 43 4.5 4.6 4.7 4.10 411
TOTAL POR ITEM 3 4 5 5 10 7 7 4
:l [ | [ | | | L Ret. 1 Linha Ret.1| 4101 | | &l
Capt. 1 Cond. Capt. 1| Res. Capt. 1 | Retornéveis | | I I I | 4.11.1 4.2

L. Ret. 2 Linha Ret. 2 4.10.2

45
) I |
w
= o ] | | | | | [ | % Lilﬁm.?, 4103 [ | 43
wv) et
= O Capt. 2 Cond. Capt. 2 | Res. Capt. 2 | Descartéveis | | 11,
8 £ onc.mop L. Ret. Tampa | Linha Ret. 4 4.10.4 112 :l 2
29 | I e e
g E |:| | | | | | | L. Desc. 1 |Linha Desc. 1 4.10.5 | | :l 4.6
2 Capt.3 | cond capt.3| Res.Capt.3 | Rétlos [ [ [ | [ ] | [_] 4113 [ ] 4
= L. Desc. 2 |Linha Desc. 2 4.10.6 :
I:l [ | | | [ | [ Desc.3 |Linha Desc. 3 :l I:l :l 4.10
Capt. 4 |cond. Capt. 4 | Res. Capt. 4 | saneantes I | | | 4.12.6 4.11.4 D aq
L. Desc.Tampa|Linha Desc. 4 i
RISCO [BAIXO ]| | |

CONSIDERAGOES FINAIS / AVALIAGAO DE RISCO

LIMPAR CONSIDERACAO

«
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IMPRESSAO | NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

MODELO PARA I GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL

CONSIDERAGOES FINAIS / AVALIACAO DE RISCO

LIMPAR PAGINA|]

CLASSIFICAGAO DO ESTABELECIMENTO

@ Grupo 1 - Estabelecimento de Baixo Risco (todos os itens com risco baixo)
Grupo 2 - Estabelecimento de Médio Risco (um ou mais itens com risco médio)

Grupo 3 - Estabelecimento de Alto Risco (um ou mais itens com risco alto)

RESPONSAVEIS PELA INSPECAO

RESPONSAVEL PELA EMPRESA

.

s GOVERNO DO ESTADO

Sagde " RIO DE JANEIRO
A

Pagina 15 de 16



MODELO PARA GUIA ESTADUAL DE AVALIACAO DO RISCO SANITARIO DAS ENVASADORAS DE AGUA MINERAL
IMPRESSAO | NATURAL E DE AGUA NATURAL DO RIO DE JANEIRO

ROTULOS DA EMPRESA

) i GOVERNO DO ESTADO Péglna 16 de 16
Saige RIO DE JANEIRO
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