GOVERNO DO ESTADO
RIO DE JANEIRO

Secretaria de Salde

Subsecretaria de Vigilancia e Atencéo Primaria a Saude
Superintendéncia de Vigilancia Sanitaria

ROTEIRO DE INSPECAO DE ABRIGOS TEMPORARIOS

Data da inspecéo / / N° Ordem de Servico:

Motivo dainspecéo:
Rotina () Reinspecdo ( ) Especial ( )

Equipe de inspecéo:

Nome do Servidor Cargo Matricula

DADOS GERAIS
IDENTIFICACAO DO ESTABELECIMENTO

Nome:

Endereco: CEP:

Bairro : Municipio:
Telefone: E-mail contato:
Responsavel:

Horario de funcionamento:

TIPO DE ABRIGO
Abrigo Fixo: ( ) Ginasio ( ) Clube( ) Igrejas ( )

Outro () Informar:

Abrigo Movel: Tendas ( ) Barracas ()

Outro () Informar:

Representantes da instituicdo que acompanham a inspecao:

Nome Cargo/Funcao RG ou Registro

Profissional
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1. LOCALIZACAO SIM NAO
Instalado em local de facil acesso

Abastecimento publico de dgua potavel

Abastecimento de coleta de esgoto sanitario a rede publica

Abastecimento de coleta de residuos sélidos

Fornecimento de energia elétrica publica

Possui servicos de Comunicacdo

Afastado de ETE, Aterro Sanitario ou lixao para evitar vetores

Estd em local seguro, isto é, afastado de areas de potencial critico,

como local distante de curso de agua e de areas de risco de

deslizamento e desabamento

Local préximo a servigos de salde e de assisténcia farmacéutica

Vias de circulagdo no entorno preservadas e com condi¢Bes de acesso

a edificacéo durante e ap6s os desastres ambientais, de modo a garantir

suporte logistico e prestar os servicos necessarios aos

abrigados

2. CAPACIDADE DE ACOLHIMENTO SIM NAO

Numero de pessoas acolhidas. Informar

Espacos coletivos exclusivos para pernoite (dormitérios) dispde de
acomodacao seguindo a propor¢do de no minimo 3 m2?/pessoa

A acomodacao das familias observa padrdo minimo de privacidade

As familias sdo alojadas mantendo a disposicdo de parentesco,
vizinhanga e outas afinidades que tinham em suas comunidades

O revestimento de pisos, paredes e outas superficies utiliza materiais
resistentes, impermeaveis, lavaveis e nao escorregadios?

Banheiros e Sanitarios separados por sexo e acesso independente

Dispde de BANHEIROS em estado de conservagdo adequados:
Informar quantitativo:

Verificar equivaléncia: CHUVEIROS (1 para cada 25 pessoas),
SANITARIOS (1 para cada 20 pessoas) E PIAS (1 para cada 10
pessoas)

Dispbe do equivalente a um mictério para cada 20 pessoas

Dispfe de insumos para higiene pessoal:
Saboneteira com sabonete liquido Sim () N&o ()
papel higiénico Sim () Nao ()

papeleira com papel toalha Sim () N&o ( )
lixeiracomtampa Sim( ) Nao ( )

Ha &reas destinadas a atividades de recreacdo, promocao deatividades
lidicas, esportivas e de sociabilizacdo, compativeis com a demanda,
ocupando no minimo o equivalente a 10% da area total
edificada?

Possui recursos necessarios para garantir acessibilidade e mobilidade
de usuarios idosos, desabrigados em condi¢des de salde prejudicada
ou deficientes?

rampas Sim( ) Nao ()

barras de apoio Sim () N&o ()

portas adaptadas Sim () N&o ()

cadeiras de rodas Sim () N&o ()

outros equipamentos. Informar
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3. ESTRUTURA FiSICA

SIM

Pisos, paredes e teto integros (pintura, limpeza, conservacao)

lluminag&o adequada

InstalacGes elétricas adequadas

Ventilacdo
natural Sim () Nao ()
artificial Sim( ) Na&o ()

Insolacéo Satisfatoria

4. SEGURANCA DO ABRIGADO

SIM

NAO

Ha medidas protetivas da edifica¢édo contra incéndios, como:

() rotas de fugas pré-definidas e desobstruidas,

() orientacBes para evacuacao da estrutura de forma ordenada
( ) extintores

( ) Hidrante

( ) mangueiras

() Outras. Informar

Ha instalacdo de geradores ou outras fontes alternativas de producao
de energia, em caso de interrupcdo da rede elétrica

Ha medidas de protecdo e acolhimento diferenciadas para coibir
abusos e violéncia sexual contra mulheres e menores de idade

5. ABASTECIMENTO DE AGUA

SIM

NAO

Ligado a rede publica de abastecimento de agua

Ha uso de solucbes alternativas de abastecimento de 4gua, para uso
em caso de eventual interrupcdo do fornecimento do produto pela rede
publica.

No caso de existéncia de solugbes alternativas, existe monitoramento
da potabilidade da 4gua captada

Possui Caixa d’agua ( ) Cisterna ( ) —
Capacidade:
(Recomenda-se uma capacidade de armazenamento equivalente a 150
litros por pessoa abrigada)

Caixa d’agua com tampa e tela

Os reservatérios sdo vedados e protegidos contra a presenca de
vetores e inundacdes

A limpeza dos reservatorios é feita por empresa habilitada?

O local disp6e de bebedouros nas areas comuns?

Ha regularidade de limpeza e desinfecgcdo dos reservatorios ( caixas-
d’agua).
Informar periodicidade:

Laudo de potabilidade atualizado.
Informar data da emisséo:

Caso o abastecimento de agua do local seja por caminhdes
transportadores, a empresa fornecedora € licenciada pela vigilancia
sanitaria municipal e atende aos requisitos para garantir a potabilidade
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da agua

No caso de fornecimento de dgua envasada (galbes, garrafas e copos)
os produtos estéo protegidos do sol e estocados corretamente, oriundos
de empresas licenciadas pela Vigilancia Sanitaria Municipal

6. ESGOTAMENTO SANITARIO

SIM

Os residuos liquidos s&o eliminados na rede coletora de esgotos?

Ha algum dispositivo para o tratamento do esgoto sanitario

Foi observado durante a inspecdo algum vazamento e/ou entupimento
na rede de esgoto?

7. GERENCIAMENTO DO ABRIGO

SIM

NAO

Gerenciamento do abrigo pela Defesa Civil

Gerenciamento do abrigo pela Secretaria de Assisténcia Social

Policiamento presente durante 24 horas por dia

8. ATUACAO DAS INSTITUICOES PUBLICAS NOS ABRIGOS

SIM

NAO

Atuacdao regular da Vigilancia Sanitaria Municipal

Atuacdao regular da Vigilancia Epidemioldgica Municipal

Atuacgdo regular da Vigilancia Ambiental Municipal

Atuacgdo diaria de equipe de Atencdo Primaria & Saude

Atuacgéo de equipe de Atencao Psicossocial

Atuacgdo regular da Secretaria de Assisténcia Social

Atuacdao regular de equipes de Educacéo Fisica

Atuacdo de equipe de Medicina Veterinaria, no caso de abrigo de
animais contiguo ou conjunto

Atuacgédo de outros 6rgéos. Informar:

9. GERENCIAMENTO DA COZINHA E ALIMENTOS

SIM

A manipulacdo de alimentos é feita, preferencialmente, sob a
supervisao de nutricionista?

Sao voluntarios que manipulam os alimentos ou profissionais?

A éarea para armazenamento, preparo e distribuicdo de alimentos
possui revestimentos (piso, parede e bancadas de apoio) lavaveis,
impermeaveis e resistentes?

Os sanitarios estdo afastados da area de alimentacéo ?

A cozinha, despensas de alimentos e sanitarios possuem protecao
contra a entrada de insetos e roedores, como vedacdo das portas,
telagem milimétrica das janelas e ralos com tampas escamoteaveis?

Ha verificacdo da origem, qualidade e estado de conservagdo dos
alimentos adquiridos, fornecidos ou doados?

O armazenamento dos alimentos é em local limpo, organizado,
ventilado, sem a influéncia de luz solar direta, livre de entulho ou
material téxico e afastados do contato direto com o piso?

Os alimentos sdo armazenados em temperaturas compativeis com as
indicadas em seus roétulos?

Os produtos para realizar a higienizacéo dos equipamentos e utensilios
utilizados no preparo das refei¢cdes estdo em vasilhames identificados
e 0s produtos tém registro da Anvisa?

Os produtos para realizar a higienizacéo dos equipamentos e utensilios
utilizados estédo afastados dos alimentos?

Os utensilios estéo em satisfatério estado de conservagéo e limpeza?
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Os equipamentos (fogdo/geladeira/forno/fritadeira)  apresentam
condicdes adequadas de conservacao e limpeza?

Adotam medidas para o controle de tempo/temperatura das refeicdes
produzidas (estabelecer um tempo menor possivel entre o fim do
preparo e a distribuicio)?

Ha lavatério com agua e sabonete liquido para higienizacdo das maos
dos abrigados antes das refeicbes?

Sao repassadas orientacdes sobre higienizacdo das maos antes das
refeicdes?

Ha local limpo para que os abrigado se alimentem?

Ha lixeiras com tampas para descarte de todo lixo produzido na
cozinha?

Ha instalacdo de bebedouros de facil acesso ao publico? (sugere-se
uma proporc¢édo de 1 para cada 100 abrigados).

No caso de recebimento de refei¢cdes prontas, as condi¢cdes sanitérias
dos estabelecimentos fornecedores e dos veiculos transportadores
foram avaliadas pela Vigilancia sanitaria?

Os alimentos transportados sdo acondicionados em recipientes em
bom estado de conservacgéo e protegidos?

O transporte do alimento é realizado considerando o intervalo de tempo
de preparo e entrega aos abrigados e temperatura que impecam a
contaminagédo e o desenvolvimento de microrganismos patogénicos?

No caso dos alimentos provenientes de doagéo, estdo avaliando suas
origens e condicdes de conservacgéo, prazos de validade e integridade
das embalagens; atentando, especialmente, para os produtos mais
pereciveis, que requerem refrigeracdo e congelamento, como os
lacteos e os carneos?

As doagBes com prazos de validade vencidos, ou que por quaisquer
outros motivos foram identificadas como impréprias para consumo,estao
sendo recusadas e retornando ao remetente ou naimpossibilidade da
devolucdo, os alimentos impréprios devem ser assim identificados,
armazenados separadamente até destinacao final

adequada.

10. MEDICAMENTOS

SIM

Ha disponibilidade de medicamentos e esses encontram-se dentro dos
respectivos prazos de validade, sdo mantidos em locais adequados a
sua conservacido e armazenamento, em ambientes ventilados e em
perfeitas condi¢cdes de higiene?

Ha verificagdo e controle no recebimento de medicamentos da
integridade das embalagens e das rotulagens, data de validade,
condicdes de armazenamento, controle de manuseio?

Ha verificacdo do transporte adequado com controle de temperatura,
utilizado para entrega dos medicamentos termossensiveis?

Ha equipamento de refrigeracdo exclusivo e com controle de
temperatura para 0] armazenamento de medicamentos
termossensiveis?

Os medicamentos sdo mantidos sob estrita guarda e somente
dispensados apés recomendado por profissional habilitado?

11. LIMPEZA E HIGIENIZACAO DO AMBIENTE

SIM

NAO

Ha controle da entrada dos materiais de limpeza, higiene e desinfecgdo
(integridade das embalagens e rotulagens, data de validade e controle
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no manuseio?

Os materiais de limpeza, higiene, desinfeccdo e outros séo
armazenados e distribuidos regularmente a populacéo abrigada?

Os materiais de limpeza, higiene, desinfeccdo e congéneres séo
armazenados de maneira a mitigar riscos de incéndio, explosdo ou
intoxicacdo dos abrigados?

Disponibilidade de produtos de limpeza e desinfetantes?

Disponibilidade de agua para limpeza do ambiente?

Disponibilidade de utensilios de limpeza (vassouras, rodos, pa etc.)?

Espaco fisico designado para armazenamento, preparacao e cuidados
com materiais e equipamento de limpeza?

Produtos de limpeza devidamente rotulados, armazenados em local
adequado e isolados dos géneros alimenticios?

Utilizacdo de EPI na limpeza do ambiente (ex.: luvas de borracha)?

Ha equipe destinada a limpeza do ambiente?

A higiene e a limpeza das areas de circulagédo sdo satisfatérias?

Existe uma rotina diéria de limpeza do ambiente?

Existe sistema de drenagem de aguas residuais (por exemplo, sistema
de drenagem) ou a um sistema de esgotos em funcionamento?

12. VIGILANCIA E CONTROLE DE DOENCAS TRANSMISSIVEIS

SIM

Ha vigilancia e controle de doencas transmissiveis (DDA, Leptospirose,
Hepatite A, Doengas de transmissao respiratéria, Tétano acidental,
Doencas transmitidas por vetores?).

Profissionais e voluntarios encontram-se imunizados contra hepatite A
e B; rubéola, varicela (catapora), sarampo, influenza, virus da caxumba
e tétano?

Ambiente possui condicbes adequadas de higiene nas instalacdes
fisicas?

Ha registro de a¢6es de desratizacao e desinsetizacdo nas instalagdes,
por pessoal qualificado?

Ambiente possui condicdes adequadas de higiene de utensilios e/ou
equipamentos?

Ambiente oferece condicdes térmicas (ventilagdo/climatizacéo)
adequadas e que garantem conforto térmico?

Condicdes adequadas de armazenamento e preparagdo de alimentos?

Utilizacdo de agua potavel na preparacéo de alimentos?

Ha lavatérios para higienizagdo das maos?

Ha saboneteira com sabonete liquido para higienizagdo das maos?

Ha porta papel toalha para secagem das maos?

Disponibilidade de preparacgédo alcodlica no local?

Ha porta papel toalha para secagem das maos?

Ha animais no local?

Animais encontram-se vacinados (Antirrdbica em caes e gatos) ?

Animais permanecem cercados a uma distancia minima de 10 a 30
metros das fontes de agua?

Realiza controle de vetores e roedores?

O abrigo é mantido em condig¢6es higiénico-sanitarias satisfatorias?

No caso de abrigado com doenca de transmisséo respiratéria (goticula
ou aerossol) ou de transmissdo por contato, ha viabilidade de
realizacéo de coorte/ isolamento?
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Ha disponibilidade de EPI — Equipamentos de Protecao Individual como
mascaras, oculos de protegdo ou protetor facial tipo face shield, luvas
de borracha, botas de borracha de cano alto?

Possui area coberta com tanques, varais e outros equipamentos para a
lavagem de roupas?

Local adequado para a lavagem de roupas?

A lavagem das roupas é feita em tanque?

Existe um tanque para cada 40 pessoas?

Existe compartilhamento de objetos de uso pessoal?

Ha controle vacinal das familias abrigadas?

Realiza campanha de vacinagéo para os abrigados?

13. ATIVIDADES DE ROTINA NO ABRIGO

SIM

NAO

Ha organizacéo dos horéarios para lavanderia e banho?

Ha distribuicdo de tarefas junto aos abrigados para limpeza e
higienizacdo das instalagfes

Os funcionérios e voluntérios envolvidos na gestédo do Abrigo Temporario
recebem atencdo e cuidados apropriados relativos aos turnos de
trabalho, uso de Equipamentos de Prote¢cdo Individual (EPI),
alimentacéo e assisténcia psicoldgica?

14. GERENCIAMENTO DOS RESIDUOS SOLIDOS

SIM

Disponibilidade de lixeiras em quantidade adequada?

Os recipientes de armazenamento interno sdo compativeis com o tipo
de residuos e estdo protegidos contra insetos e roedores?

Ha controle que impeca 0 acesso e eventual reaproveitamento dos
residuos por parte dos abrigados

Residuos sélidos sdo acondicionados em sacos plasticos resistentes e
devidamente fechados?

A coleta externa de residuos é realizada pela empresa de transporte de
lixo municipal e tem periodicidade rigorosamente cumprida?

Correta segregacao e descarte de residuos ndo aproveitaveis?

Reciclagem de produtos reaproveitaveis?

Acondicionamento adequado dos residuos?

Existem coletores diferenciados por tipo de residuo nos locais de
geracao?

Lixeiras com tampa e acionamento por pedal, lixo em sacos plasticos
apropriados?

Lixeiras em quantidades adequadas?

Ha local especifico para 0 armazenamento externo dos residuos?

O local de armazenamento externo dos residuos é construido de
material que permita sua lavagem?

O local de armazenamento externo dos residuos é protegido e dificulta
a presenca de animais e vetores?

Ha coleta externa diferenciada de reciclaveis?

Ha coleta de 6leo vegetal usado?

15. MATERIAL INFORMATIVO/EDUCATIVO

SIM

NAO

E distribuido material informativo a populacdo abrigada sobre limpeza
das habitac6es, limpeza e desinfeccéo das caixas d’agua

A populacdo abrigada recebe informacBes sobre os procedimentos a

serem adotados na volta a casa, como cuidados com choques
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elétricos, animais peconhentos, contato com agua e lama dos
alagamentos e inundacdes, cuidado com acidentes com materiais
cortante, quedas etc.)?

Os gestores do abrigo informam aos abrigados o regulamento com as
regras de convivéncia e orientacdes para a estadia e boa conduta dos
abrigados?

16. DESMOBILIZAGAO DO ABRIGO

SIM

E prevista a realizacdo de limpeza geral no abrigo ao final da
ocupacgéo?




