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Secretaria de Estado da
Casa Civil e Governança

ADMINISTRAÇÃO VINCULADA

IMPRENSA OFICIAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

I N S T R U M E N TO : Termo Aditivo n° 01 ao Contrato n° 06/2019.
F U N D A M E N TO : Art. 71, da Lei Federal nº 13.303/16 .
PA R T E S : Imprensa Oficial do Estado do Rio de Janeiro e a NP CA-
PACITAÇÕES E SOLUÇÕES TECNÓLOGICAS LTDA.
O B J E TO : Constitui objeto do presente instrumento: A prorrogação do
prazo de vigência, por mais 12 (doze) meses, do Contrato IO nº
06/2019 relativo à prestação de serviços de Software da plataforma
de informação do banco de preços de licitações a nível Brasil, com
fundamento no art. 71 da Lei Federal nº 13.303/2016 e no Parágrafo
Primeiro da Cláusula Segunda do Contrato, e renúncia expressa de
reajuste conforme a Carta de Proposta acostada à fl. 129 do processo
administrativo IO E-12/079/0173/2017.
NATUREZA DA DESPESA: 00100.3104.037.
PROGRAMA DE TRABALHO: 2151.22.122.0002.2016.
PRAZO: 15/03/2020 a 15/03/2021.
DATA ASSINATURA: 15/03/2020.
PROCESSO: IOERJ Nº E-12/079/0173/2019. Id: 2250978

Secretaria de Estado de Desenvolvimento
Econômico, Energia e Relações Internacionais

ADMINISTRAÇÃO VINCULADA

JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

INSTRUMENTO: Primeiro Termo Aditivo de alteração das condições
de pagamento e redução quantitativa do valor do Contrato nº
018/2019.
PARTES: Junta Comercial do Estado do Rio de Janeiro - JUCERJA e
Veent Empreendimentos Empresariais Ltda.
OBJETO: Alteração temporária das condições de pagamento do Con-
trato nº 018/2019, relativo à prestação de serviços de Apoio Logístico
e Infraestrutura, com a disponibilização de mão de obra especializada,
materiais e equipamentos.
VALOR: Durante o período da pandemia do COVID-19, declarada pe-
la OMS-Organização Mundial de Saúde, em 11 de março de 2020, a
Contratante terá como obrigação o pagamento tão somente do valor
referente aos salários e encargos obrigatórios contidos na folha de pa-
gamento dos empregados da Contratada.
DATA DA ASSINATURA: 27 de abril de 2020.
VIGÊNCIA: As condições de pagamento terão vigência enquanto du-
rar a pandemia do COVID-19.
FUNDAMENTO DO ATO: Inciso II, alínea 'd', do art. 65, c/c art. 58,
inciso I, da Lei nº 8.666/93.
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº S E I - 2 2 0 0 11 / 0 0 0 4 3 4 / 2 0 2 0 .

Id: 2250701

JUNTA COMERCIAL DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

I N S T R U M E N TO : Primeiro Termo Aditivo de alteração das condições
de pagamento e redução quantitativa do valor do Contrato nº
019/2019.
PA R T E S : Junta Comercial do Estado do Rio de Janeiro - JUCERJA e
Veent Empreendimentos Empresariais Ltda.
O B J E TO : Alteração temporária das condições de pagamento do Con-
trato nº 019/2019, relativo à prestação de serviços de Copeiragem,
com a disponibilização de mão de obra especializada, materiais e
equipamentos.
VA L O R : Durante o período da pandemia do COVID-19, declarada pe-
la OMS-Organização Mundial de Saúde, em 11 de março de 2020, a
Contratante terá como obrigação o pagamento tão somente do valor
referente aos salários e encargos obrigatórios contidos na folha de pa-
gamento dos empregados da Contratada.
DATA DA ASSINATURA: 27 de abril de 2020.
VIGÊNCIA: As condições de pagamento terão vigência enquanto du-
rar a pandemia do COVID-19.
FUNDAMENTO DO ATO: Inciso II, alínea 'd', do art. 65, c/c o art. 58,
inciso I, da Lei nº 8.666/93.
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº SEI-220011/000433/2020.

Id: 2250702

Secretaria de Estado de Polícia Militar

EXTRATO DE TERMO

I N S T R U M E N TO : Ordem de Fornecimento de Bens nº 171/2020-FUS-
POM.
PA R T E S : SEPM e a Empresa AVANTE BRASIL COMÉRCIO EIRELI-
ME - CNPJ 22.706.161/0001-38.
O B J E TO : Aquisição de medicamentos.
VALOR TOTAL: R$ 41.398,04 (quarenta e um mil trezentos e noventa
e oito reais e quatro centavos).
G E S TO R : TEN NUT ANDREZA FRAUCHES COSTA, RG104.892
FISCAIS: Cap Farm RG 89.496, VICTOR HUGO DE HOLANDA COS-
TA MARTINS, Cap Farm RG 89.499, Fernanda Botelho e Maj Farm
RG 89.490, ALEX FIGER SOUZA
DATA DA ASSINATURA: 08 de maio de 2020.
F U N D A M E N TO : O constante do Processo Administrativo nº E-
35/091/73/2020.

Id: 2250985

SECRETARIA DE ESTADO DE POLÍCIA MILITAR

EXTRATO DE INSTRUMENTO CONTRATUAL

INSTRUMENTO: Ordem de Fornecimento de Bens nº 136/2020 -
FUSPOM.
PA R T E S : SEPM e a GRAND MEDICAL DISTRIBUIDORA E IMPOR-
TADORA DE PRODUTOS MÉDICOS LTDA - ME - CNPJ:
24.737.754/0001-97.
OBJETO: Aquisição de materiais médicos hospitalares - COVID-19.
VALOR TOTAL: R$ 498.000,00 (quatrocentos e noventa e oito mil
reais).
G E S TO R : 1º SGT PM RG 66.025 Alessandra Almeida de Andrade
(DSS/3).
FISCAIS: TCEL PM RG 60.702, Lenise Durão Uchôa (DSS), TEN PM
NUT RG 104.892, Andreza Frauches Costa (DSS/3)
DATA DA ASSINATURA: 08 de maio de 2020.
F U N D A M E N TO : O constante do Processo Administrativo nº E-
35/091/144/2020. Id: 2250981

Secretaria de Estado de Polícia Civil
.SECRETARIA DE ESTADO POLÍCIA CIVIL

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

I N S T R U M E N TO : Sétimo Termo Aditivo ao Contrato nº 010/1200/2014.
PA R T E S : Secretaria de Estado de Polícia Civil e PROVAC Terceiri-
zação de Mão de Obra Ltda.

O B J E TO : Remanejamento de 04 Auxiliares de Serviços Gerais.
VA L O R : R$ 11.250.969,36 (onze milhões, duzentos e cinquenta mil
novecentos e sessenta e nove reais e trinta e seis centavos), em 12
(doze) parcelas mensais e sucessivas, no valor de R$ 937.580,78 (no-
vecentos e trinta e sete mil quinhentos e oitenta reais e setenta e oito
centavos). A alteração ora firmada não resultará em acréscimo de ob-
jeto contratual, tratando-se apenas de remanejamento de funcionário,
a fim de atendimento às especificidades da SEPOL, não representan-
do, portanto, em quaisquer ônus para a Administração Pública.
FUNDAMENTO LEGAL: inciso II, alínea “b” do art. 65, da Lei nº
8.666/93.
DATA DA ASSINATURA: 06/05/2020.
PROCESSO Nº E-09/169/186/2013.

Id: 2250816

Secretaria de Estado de Defesa Civil

SECRETARIA DE ESTADO DE DEFESA CIVIL
CORPO DE BOMBEIROS MILITAR
DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

EXTRATO INSTRUMENTO CONTRATUAL

I N S T R U M E N TO : Termo de Contrato nº 15/2020.
PA R T E S : Estado do Rio de Janeiro, através do Corpo de Bombeiros
Militar do Estado do Rio de Janeiro, e a Empresa NACIFFS COMÉR-
CIO DISTRIBUIDORA E SERVIÇOS LTDA ME.
O B J E TO : Contratação de empresa especializada no apoio às ativida-
des administrativas de digitação de dados e demais atividades elen-
cadas no subitem 3 do Termo de Referência (anexo 10), para atender
as necessidades do Estado-Maior Geral do Corpo de Bombeiros Mi-
litar do Estado do Rio de Janeiro.
VIGÊNCIA: O prazo de vigência do contrato será de 12 (doze) me-
ses, contados a partir de sua publicação no DOERJ.
VALOR TOTAL: R$ 545.299,20 (quinhentos e quarenta e cinco mil
duzentos e noventa e nove reais e vinte centavos).
DATA DA ASSINATURA: 04/05/2020.
GESTOR TÉCNICO OPERACIONAL: Maj BM QOC/02 Bruno Panno
Neves Moreira, RG. 31266.
MEMBROS: Maj BM QOC/00 Roberta Palmeira Leite Caeiro, RG.
27996, Cap BM QOS/Med/08 Cynthia Maria Fumo Mariano da Silva,
RG. 41405.
MEMBRO S U B S T I T U TO : Cap BM QOS/Med/08 Alessandra Lasmar
Bidueira, RG. 44544.
F U N D A M E N TO : Processo nº SEI-27/042/002091/2019.

Id: 2250880

CORPO DE BOMBEIROS MILITAR DO ESTADO
DO RIO DE JANEIRO

E X T R ATO S DE TERMOS ADITIVOS

I N S T R U M E N TO : 2º Termo Aditivo ao Contrato nº 28/2018.
F U N D A M E N TO : Processo nº SEI-27/131/000004/2020.
PA R T E S : O Estado do Rio de Janeiro, através do Corpo de Bom-
beiros Militar do Estado do Rio de Janeiro, e a empresa INSTITUTO
HERMES PARDINI S/A.
O B J E TO : Prorrogar o prazo do contrato, por mais 12 meses, e pro-
mover a supressão de 30,0% (trinta por cento) do Contrato nº
28/2018, a fim de cobrir valores ofertados na pesquisa de mercado
realizada pela Coordenadoria de Requisições do Departamento Geral
de Administração e Finanças.
VIGÊNCIA: O prazo de vigência contratual, previsto na cláusula se-
gunda, fica prorrogado, por mais 12 (doze) meses, a contar de
08/05/2020.
VALOR TOTAL: R$ 165.670,12 (cento e sessenta e cinco mil seis-
centos e setenta reais e doze centavos).
DATA DA ASSINATURA: 06/05/2020.

I N S T R U M E N TO : 2º Termo Aditivo ao Contrato nº 29/2018.
F U N D A M E N TO : Processo nº SEI-27/131/000003/2020.
PA R T E S : O Estado do Rio de Janeiro, através do Corpo de Bom-
beiros Militar do Estado do Rio de Janeiro, e a empresa INSTITUTO
HERMES PARDINI S/A.
O B J E TO : Prorrogar o prazo do contrato, por mais 12 meses, e pro-
mover a supressão 5,0% (cinco por cento) do Contrato nº 29/2018, a
fim de cobrir valores ofertados na pesquisa de mercado realizada pela
Coordenadoria de Requisições do Departamento Geral de Administra-
ção e Finanças.
VIGÊNCIA: O prazo de vigência contratual, previsto na cláusula se-
gunda, fica prorrogado, por mais 12 (doze) meses, a contar de
08/05/2020.
VALOR TOTAL: R$ 1.635.177,00 (um milhão seiscentos e trinta e cin-
co mil cento e setenta e sete reais).
DATA DA ASSINATURA: 06/05/2020.

Id: 2250995

AV I S O

PREGÃO ELETRÔNICO Nº 16/2020
O B J E TO : Contratação de empresa especializada no serviço de out-
sourcing de impressão, cópia e digitalização.
PROCESSO Nº SEI-27/132/000738/2019

Informamos que a licitação em epígrafe encontra-se adiada SINE DIE.
Novas datas serão comunicadas assim que questões administrativas
forem sanadas. Maiores informações na Coordenação de Licitações e
Contratos/DGAF/SEDEC, sito na Praça da República, nº 45 - Centro -
RJ, de 2ª a 5ª feira, das 13:00 às 16:00 horas, e 6ª feira, das 09:00

às 11:00 horas. Informações pelos Tels. (21) 2333-3084/2333-3085 ou
pelo e-mail: pregaoeletronico@cbmerj.rj.gov.br.

Id: 2250946

Secretaria de Estado de Saúde

EXTRATO DE TERMO

I N S T R U M E N TO : Termo de Rescisão Unilateral ao Contrato nº
029/2020.
PARTES: Secretaria de Estado de Saúde e a A2A COMERCIO SER-
VIÇOS E REPRESENTAÇÕES LTDA.
O B J E TO : Aquisição de ventiladores pulmonares, visando a suprir as
necessidades da Secretaria de Estado de Saúde do Rio de Janeiro.
DATA DA ASSINATURA: 06/05/2020.
PROCESSO Nº SEI-080001/007186/2020.

Id: 2251039

SECRETARIA DE ESTADO DE SAÚDE
SUBSECRETARIA DE VIGILÂNCIA EM SAÚDE

AV I S O

NOTA TÉCNICA - SVS/SES-RJ Nº 25/2020

ORIENTAÇÕES ÀS VIGILÂNCIAS SANITÁRIAS MUNICIPAIS DO
ESTADO DO RIO DE JANEIRO, A RESPEITO DAS MEDIDAS A SE-
REM ADOTADAS PELOS RESPONSÁVEIS TÉCNICOS DOS ESTA-
BELECIMENTOS COMERCIAIS DE VENDA DE ALIMENTOS, EM
RESPOSTA À DOENÇA PELO NOVO CORONAVÍRUS (COVID-19).

Tendo em vista a Resolução - RDC Nº 216, de 15 de setembro de
2004, da Agência Nacional de Vigilância Sanitária - ANVISA, que "dis-
põe sobre o Regulamento Técnico de Boas Práticas para Serviços de
Alimentação", a Superintendência de Vigilância Sanitária, da Secreta-
ria de Estado de Saúde do Rio de Janeiro, fortalece os procedimentos
a serem adotados pelas Vigilâncias Sanitárias Municipais, em virtude
da Emergência de Saúde Pública de Importância Internacional (ESPII)
relacionada ao novo Coronavírus (SARS-CoV-2).

INTRODUÇÃO

As medidas de prevenção e controle da infecção pelo Novo corona
vírus- Covid 19, devem ser implementadas no comércio de alimentos,
pelos responsáveis técnicos e todos funcionários a fim de evitar ou
reduzir, ao máximo, a transmissão do vírus durante o tempo em que
as pessoas estiverem expostas no comércio, realizando suas compras
essenciais.

Nesta Nota Técnica, serão abordadas orientações para os responsá-
veis técnicos quanto às medidas de prevenção da disseminação do
novo Coronavírus (2019-nCoV) em seus estabelecimentos.

Estas são as orientações mínimas que devem ser seguidas por todos
os estabelecimentos comerciais de alimentos (mercados, supermerca-
dos, hortifrúti, açougue, padarias, mercearias, lanchonetes, bares, res-
taurantes e serviço de delivery).

MEDIDAS DE PREVENÇÃO E CONTROLE

Os estabelecimentos comerciais de alimentos devem garantir que as
práticas internas minimizem a exposição ao novo Coronavírus (2019-
nCoV).

As medidas devem ser implementadas antes da chegada das pessoas
ao local.

O local deve ser limpo e desinfetado diariamente antes da abertura e
após o fechamento. Devem ser limpas e desinfetadas todas as su-
perfícies internas do estabelecimento, como piso, paredes, portas, ja-
nelas, prateleiras, caixas registradoras e máquinas de cartão. A de-
sinfecção pode ser feita com álcool gel a 70%, hipoclorito de sódio ou
outro desinfetante indicado para este fim pela ANVISA.

EQUIPAMENTO DE PROTEÇÃO INDIVIDUAL (EPI) A SEREM UTI-
LIZADOS PELOS FUNCIONÁRIOS QUE IRÃO

MANIPULAR ALIMENTOS:

- Uniforme limpo;

- Sapatos fechados, de material lavável;

- Máscaras;

- Luvas (quando for manipular alimentos prontos para consumo, que
não sofrerão cocção);

- Toucas que cubram totalmente os cabelos.

Uso de Máscaras:

Usar máscaras quando não indicado pode gerar custos desnecessá-
rios e criar uma falsa sensação de segurança que pode levar a ne-
gligenciar outras medidas como práticas de higiene das mãos. No en-
tanto, para as atividades de manipulação de alguns alimentos é in-
dicado o uso de máscaras cirúrgicas a fim de evitar a contaminação
dos alimentos por gotículas provenientes da boca do manipulador
através de eventual fala, tosse ou espirros. Os alimentos os quais o
manipulador deve usar máscara cirúrgica durante sua manipulação
são: alimentos de delivery, frios, queijos, pães e alimentos de confei-
taria, saladas cruas ou de legumes, dentre outros que estejam prontos
para consumo.

A máscara deve estar apropriadamente ajustada à face para garantir
sua eficácia e reduzir o risco de transmissão. Todos os profissionais
devem ser orientados sobre como usar, remover, descartá-las e na
ação de higiene das mãos antes e após o uso.

Uso de luvas:

- O uso de luvas não substitui a higiene das mãos;

- Nunca toque desnecessariamente em superfícies e materiais (tais
como telefones, maçanetas, portas) quando estiver com luvas;

- Não lavar ou usar novamente o mesmo par de luvas (as luvas não
devem ser reutilizadas).

- Proceder à higiene das mãos imediatamente após a retirada das lu-
vas;

- Observe a técnica correta de remoção de luvas para evitar a con-
taminação das mãos, retire as luvas puxando a primeira pelo lado ex-
terno do punho com os dedos da mão oposta, segure a luva remo-
vida com a outra mão enluvada, toque a parte interna do punho da
mão enluvada com o dedo indicador oposto (sem luvas) e retire a ou-
tra luva.

ORIENTAÇÕES AOS MANIPULADORES

- Os funcionários que apresentarem sintomas de enfermidades que
possam comprometer a qualidade higiênico-sanitária dos alimentos de-
vem ser afastados da atividade de preparação de alimentos enquanto
persistirem essas condições de saúde.

- Os manipuladores devem ter asseio pessoal, apresentando-se com
uniformes compatíveis à atividade, conservados e limpos. Os unifor-
mes devem ser trocados, no mínimo, diariamente e usados exclusi-
vamente nas dependências internas do estabelecimento. As roupas e
os objetos pessoais devem ser guardados em local específico e re-
servados para esse fim.

- Os manipuladores não devem fumar, falar desnecessariamente, can-
tar, assobiar, espirrar, cuspir, tossir, comer, manipular dinheiro ou pra-
ticar outros atos que possam contaminar o alimento, durante o de-
sempenho das atividades.

- Os manipuladores devem usar cabelos presos e protegidos por re-
des, toucas ou outro acessório apropriado para esse fim, não sendo
permitido o uso de barba ou bigode. As unhas devem estar curtas e
sem esmalte ou base. Durante a manipulação, devem ser retirados
todos os objetos de adorno pessoal e a maquiagem. Os aparelhos
celulares devem permanecer nos armários durante a manipulação de
alimentos.

- Os manipuladores de alimentos devem ser supervisionados e capa-
citados periodicamente em higiene pessoal, em manipulação higiênica
dos alimentos e em doenças transmitidas por alimentos. A capacita-
ção deve ser comprovada mediante documentação.

- Os visitantes devem cumprir os requisitos de higiene e de saúde
estabelecidos para os manipuladores.

LAVAGEM DE MÃOS

Os manipuladores de alimentos devem proceder à lavagem de mãos
com água e sabonete líquido quando:

- Chegarem ao trabalho e entrarem no setor;

- Antes e após a manipulação de alimentos;

- A cada troca de alimentos a serem manipulados (exemplo: entre
manipulação de carnes cruas e vegetais);

- Antes e após ida ao sanitário;

- Após qualquer interrupção do serviço;
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- Imediatamente após a retirada de luvas, se for necessária a utili-
zação;

- Após tocar materiais contaminados;

- Após tossir, espirar ou assoar o nariz;

- Após manusear lixo ou outro resíduo;

- Antes e após manipular alimentos crus;

- Antes de manusear alimentos prontos para consumo;

- Após manusear dinheiro ou após o uso da máquina de pagamento
de cartões;

- Sempre que necessário;

- Pode ser utilizada também preparação alcoólica, nos locais em que
não houver disponibilidade de pia.

ORIENTAÇÕES PARA O RESPONSÁVEL PELO ESTABELECIMEN-
TO

- O responsável técnico deve usar metodologia apropriada de avalia-
ção dos riscos de contaminação dos alimentos nas diversas etapas de
produção e intervir sempre que necessário, com vistas a assegurar
alimentos aptos ao consumo humano. O estabelecimento deve prover
instrumentos necessários para controles.

- Prover preparações alcoólicas de álcool a 70% para a higiene das
mãos dos clientes e dos funcionários (sob as formas gel ou solução)
dentro das instalações do comércio de alimentos, em local de fácil vi-
sualização e acesso.

- Prover condições para higiene das mãos: lavatório/pia com dispen-
sador de sabonete líquido, suporte para papel toalha descartável, pa-
pel toalha, lixeira com tampa e abertura sem contato manual;

- Prover vestiários e banheiros aos funcionários, bem ventilados, de
acordo com a legislação, sem comunicação direta com o local onde
são manipulados os alimentos, com lavabos com água fria ou fria e
quente, providos de elementos adequados (sabonete líquido, deter-
gente, desinfetante, entre outros) para lavagem das mãos e meios hi-
giênicos convenientes para sua secagem. Não será permitido o uso
de toalhas de pano. No caso de se usar toalhas de papel, deve haver
um controle de qualidade higiênico sanitária e dispositivos de distri-
buição e lixeira que não necessite de acionamento manual. Deve es-
tar indicada a obrigatoriedade e a forma correta de lavagem das
mãos, após o uso do sanitário;

- Manter os ambientes ventilados;

- Disponibilizar alertas visuais (como cartazes, placas e pôsteres) na
entrada do estabelecimento e em locais estratégicos para fornecer
aos clientes, as instruções sobre higiene das mãos e etiqueta respi-
ratória;

- Afixar cartazes de orientação aos manipuladores sobre a correta la-
vagem e antissepsia das mãos e demais hábitos de higiene, em lo-
cais de fácil visualização, inclusive nas instalações sanitárias e lava-
tórios;

- Eliminar ou restringir o uso de itens compartilhados pelos funcioná-
rios como canetas, pranchetas e telefones.

- Instituir a realização de limpeza e desinfecção periódica das super-
fícies do estabelecimento, incluindo a limpeza e desinfecção de equi-
pamentos.

COMO REALIZAR A HIGIENIZAÇÃO E DESINFECÇÃO

Higienização:

- Os utensílios utilizados na higienização de instalações devem ser
distintos daqueles usados para higienização das partes dos equipa-
mentos e utensílios que entrem em contato com o alimento.

- Os funcionários responsáveis pela atividade de higienização das ins-
talações sanitárias devem utilizar uniformes apropriados e diferencia-
dos daqueles utilizados na manipulação de alimentos.

- Antes de iniciar a preparação dos alimentos, deve-se proceder à
adequada limpeza das embalagens primárias das matérias-primas e
dos ingredientes, minimizando o risco de contaminação.

Desinfecção:

Os produtos saneantes utilizados devem estar regularizados pela AN-
VISA. A diluição, o tempo de contato e modo de uso/aplicação dos
produtos saneantes deve obedecer às instruções recomendadas pelo
fabricante, no rótulo do produto. No rótulo dos saneantes também de-
ve estar disponível o número do AFE emitido pela ANVISA.

- De superfícies:

- Deve-se evitar a utilização de materiais que não possam ser higie-
nizados ou desinfetados adequadamente, como, por exemplo, a ma-
deira.

- A desinfecção de superfícies deve ser realizada após a sua limpe-
za.

- Os desinfetantes com potencial para desinfecção de superfícies in-
cluem aqueles à base de cloro ou álcoois. Preconiza-se a limpeza
das superfícies, seguida da desinfecção com uma destas duas solu-
ções desinfetantes ou outro desinfetante padronizado, desde que es-
teja regularizado junto à Anvisa.

- No caso da superfície apresentar matéria orgânica visível deve-se
inicialmente proceder à retirada do excesso da sujidade com papel/te-
cido absorvente e posteriormente realizar a limpeza e desinfecção
desta.

- Deve-se limpar e desinfetar todas as superfícies frequentemente to-
cadas pelos consumidores.

- De equipamentos e utensílios:

Os utensílios devem ser higienizados com água (se possível quente)
e detergente líquido sem ser diluído. Após, devem ser colocados para
escorrer e depois friccionados com álcool a 70% embebido em pano
descartável.

ORIENTAÇÕES PARA RECEBIMENTO DE MATÉRIAS PRIMAS

Os entregadores só devem entrar na unidade se for de extrema ne-
cessidade e, se ingressarem, devem fazer a correta higienização das
mãos antes de acessarem a unidade. Os mesmos não devem ter ne-
nhum tipo de contato físico com os funcionários da unidade. Após o
recebimento das matérias primas, o funcionário deve lavar as mãos e,
após, higienizar as embalagens impermeáveis, antes do armazena-
mento.

TRANSPORTE DE ALIMENTOS (DELIVERY)

- Os meios de transporte de alimentos prontos para consumo devem
ser higienizados a cada retorno da entrega, com água e sabão líquido
ou álcool a 70%. Esta higienização deve garantir ausência de micro-
organismos e vetores ou pragas urbanas. Devem ser exclusivos para
transporte de alimentos, não podendo serem designados para trans-
porte de outras cargas e devem ser dotados de cobertura para pro-
teção da carga.

- Os alimentos devem ser transportados segundo as boas práticas
respectivas de forma a impedir a contaminação e/ou a proliferação de
microorganismos e protegidos contra a alteração ou danos ao reci-
piente ou embalagem.

- Os veículos de transportes devem atender às boas práticas de
transporte de alimentos, autorizadas pelo órgão competente.

- Os veículos de transporte devem realizar as operações de carga e
descarga fora dos locais de fabricação dos alimentos, a fim de evitar
a contaminação dos mesmos e do ar, por gases de combustão.

- Os veículos destinados ao transporte de alimentos refrigerados ou
congelados devem possuir instrumentos de controle que permitam ve-
rificar a manutenção da temperatura adequada.

RESTAURANTES DO TIPO SELF-SERVICE

- Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o
risco de contaminação dos alimentos preparados por meio da antis-
sepsia das mãos e pelo uso de utensílios ou luvas descartáveis.

- Os equipamentos necessários à distribuição de alimentos preparados
sob temperaturas controladas, devem estar em adequado estado de
higiene, conservação e funcionamento.

- O equipamento de distribuição do alimento preparado, localizado na
área onde os alimentos serão consumidos, deve dispor de barreiras
de proteção que previnam a contaminação do mesmo em decorrência
da proximidade ou da ação do consumidor e de outras fontes.

- Os utensílios utilizados na consumação do alimento, tais como pra-
tos, copos, talheres, devem ser devidamente higienizados, sendo ar-
mazenados em local protegido.

- Os funcionários que servem bebidas e retiram pratos, copos e ou-
tros utensílios das mesas e que, para tanto, precisam falar com os
clientes, devem manter a distância de pelo menos 1 metro de dis-
tância dos clientes ou utilizarem mascaras.

- Os ornamentos e plantas localizados na área de consumação do
restaurante não devem constituir fonte de contaminação para os ali-
mentos preparados nem para as pessoas.

- A área do restaurante onde se realiza a atividade de recebimento de
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SECRETARIA DE ESTADO DE SAÚDE
FUNDAÇÃO SAÚDE DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO

DIRETORIA EXECUTIVA

E D I TA L

*A DIRETORA-EXECUTIVA DA FUNDAÇÃO SAÚDE DO ESTADO
DO RIO DE JANEIRO, no uso de suas atribuições conferidas pela
legislação em vigor, em especial a Lei Estadual nº 5.164/07, de 17 de
dezembro de 2007, alterada pela Lei Estadual nº 6.304/12, de 28 de
agosto de 2012, torna pública a Convocação n° 007/2020, dos can-
didatos aprovados no Processo Seletivo Simplificado, Edital n°
001/2019, relacionados no Anexo, para apresentação de documenta-
ção.

Art. 1° - Os candidatos deverão comparecer pessoalmente, podendo
também ser representados por procurador munido de instrumento de
procuração com firma reconhecida por autenticidade e documento de
identidade com foto (original e cópia) do procurador, no auditório da
Fundação Saúde do Estado do Rio de Janeiro, localizado na Avenida
Padre Leonel Franca, n° 248, Térreo, Gávea, no Município do Rio de
Janeiro, conforme data e horário estipulado no Anexo.

Art. 2º - O Anexo contendo a listagem dos candidatos pode ser ob-
tido nos links: www.fundacaosaude.rj.gov.br e www.institutoconsul-
p l a n . o r g . b r.

Art. 3º - Quando do comparecimento, os candidatos deverão apresen-
tar os requisitos específicos de habilitação para os referidos cargos,
documentações necessárias para sua contratação, conforme a relação
encaminhada por correspondência eletrônica e disponibilizada no en-
dereço eletrônico da Fundação Saúde - www.fs.rj.gov.br

Art. 4º - A ausência do candidato na data e horário definido ou a não
apresentação de qualquer um dos documentos exigidos para a con-
tratação implicará na exclusão do candidato do presente concurso.

Art. 5º - Em caso de atraso o candidato perderá o direito instituído no
item 8.12.2 do Edital nº 001/2019.
*Republicado por incorreção no original publicado no D.O. de
08.05.2020.
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A DIREÇÃO DA FUNDAÇÃO SAÚDE convoca os interessados a for-
mularem propostas de preços para contratação em caráter emergen-
cial:

O B J E TO : Aquisição de insumos de Oxigenoterapia para as unidades
da Fundação Saúde.
DATA LIMITE PARA RESPOSTA: 14/05/2020.
ENVIO DA PROPOSTA: O Formulário de Proposta de Preços encon-
tra-se disponível no site da Fundação Saúde: www.fundacaosau-
de.rj.gov.br, após ser preenchido deverá ser encaminhado através do
e-mail: patricia.medina@fs.gov.br, ou ser entregue fisicamente na sede
da Fundação Saúde (Setor de Aquisição e Pesquisa), situada à Rua
Padre Leonel Franca, n° 248, 2° Andar, Gávea, Rio de Janeiro.
FUNDAMENTO DA CONTRATAÇÃO: Lei nº 13.979, de 06 de feve-
reiro de 2020.
PROCESSO Nº SEI-080007/001514/2020.

As respectivas especificações técnicas encontram-se à disposição dos
interessados no site da Fundação Saúde: www.fundacaosau-
de.rj.gov.br. Demais informações podem ser obtidas por telefone (21)
2334-5010 Ramais 1362 ou 1359 ou através do e-mail: ana.no-
vaes@fs.rj.gov.br .
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CUMPRIMENTO DE DECISÃO JUDICIAL

A DIRETORA-EXECUTIVA DA FUNDAÇÃO SAÚDE DO ESTADO DO RIO DE JANEIRO, no uso de suas atribuições conferidas pela legislação em vigor, em especial a Lei Estadual nº 5.164/07, de 17 de dezembro de
2007, alterada pela Lei Estadual nº 6.304/12, de 28 de agosto de 2012, em cumprimento à decisão exarada no Processo n° 5001484-71.2020.8.13.0439, torna pública a RETIFICAÇÃO do RESULTADO DEFINITIVO DA
AVALIAÇÃO DE TÍTULOS e do RESULTADO FINAL DE APROVADOS do Processo Seletivo Simplificado nº 01/2019, para a candidata ALESSANDRA DE FREITAS PIMENTEL, inscrição 995004505, em caráter sub
judice, nos seguintes termos:

Função Inscrição Nome Avaliação de
Títulos Inicial

Avaliação de Títulos
Sub Judice

Nota Final Ini-
cial

Nota Final Sub
Judice

Classificação Ante-
rior

Classificação Sub Ju-
dice

FARMACEUTICO HOSPITA-
LAR

995004505 ALESSANDRA DE FREITAS PIMENTEL 0 4 60 64 91º 51º

1. Considerando a retificação, ficam os demais candidatos à função de FARMACEUTICO HOSPITALAR reclassificados no resultado final de aprovados.
2. Este Edital entrará em vigor na data de sua publicação, revogadas as disposições contrárias.
3. A listagem atualizada pela decisão judicial poderá ser obtida nos links: www.fundacaosaude.rj.gov.br e www.institutoconsulplan.org.br .

Id: 2250955

dinheiro, cartões e outros meios utilizados para o pagamento de des-
pesas, deve ser reservada. Os funcionários responsáveis por essa ati-
vidade não devem manipular alimentos preparados, embalados ou não
e devem ter meios de higienizar as mãos rotineiramente.
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FUNDAÇÃO CENTRO ESTADUAL DE ESTATÍSTICAS, PESQUISAS
E FORMAÇÃO DE SERVIDORES PÚBLICOS DO RIO DE JANEIRO

EXTRATO DE TERMO

I N S T R U M E N TO : Convênio nº 3342954/2020. PA R T E S : Universidade
Federal Rural do Rio de Janeiro - UFRRJ e a Fundação Centro Es-
tadual de Estatísticas, Pesquisas e Formação de Servidores Públicos
do Rio de Janeiro - CEPERJ. O B J E TO : Estabelecer e regulamentar a
interação e a convergência de interesses institucionais entre a CE-
PERJ e a UFRRJ para a realização de pesquisas, publicações, pa-
lestras e o oferecimento de cursos de Capacitação e de Pós-Gradua-

ção Lato Sensu nas áreas de Administração, Gestão e Finanças Pú-
blicas, bem como a elaboração e/ou utilização de módulos de sistema
de tecnologia de informação para a realização de concursos, utiliza-
ção da gráfica para impressão, envelopamento e malotamento de pro-
vas e cartões, além da disponibilidade do espaço físico nas unidades
da Universidade para a aplicação das provas. PRAZO: O Termo de
Cooperação vigorará por 36 (trinta e seis) meses, contados da data
de sua assinatura. F U N D A M E N TO : O disposto no art. 116 da Lei nº
8.666, de 21 de junho de 1993 e legislação correlata. DATA DA AS-
S I N AT U R A : 28.02.2020. PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº SEI-
120218/000250/2020.
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SECRETARIA DE ESTADO DE CIÊNCIA,
TECNOLOGIA E INOVAÇÃO

FUNDAÇÃO DE APOIO À ESCOLA TÉCNICA

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

I N S T R U M E N TO : 1º Termo Aditivo ao Contrato n° 031/2019.
PA R T E S : Fundação de Apoio à Escola Técnica do Estado do Rio de
Janeiro FAETEC e a Empresa ECOCHAMA EFICIÊNCIA ENERGÉTI-
CA LTDA.

O B J E TO : Supressão quantitativa do Contrato nº 031/2019, relativa à
instalação de equipamentos de potencialização de chamas dos siste-
mas de Gás Liquefeito de Petróleo (GLP) das unidades de ensino da
Rede FAETEC, havendo plena concordância das partes, para melhor
adequação às finalidades de interesse público.
A S S I N AT U R A : 30/04/2020.
VALOR DA REDUÇÃO: R$10.450,00 (dez mil quatrocentos e cin-
quenta reais).
F U N D A M E N TO : Art. 65, inciso II, e seu § 2º, inciso II, da Lei nº
8.666, de 1993, assim como no Decreto Estadual nº 46.993, de 25 de
março de 2020 e Decreto Estadual nº 47.005/2020.
PROCESSO ADMINISTRATIVO Nº E-26/005/6087/2019.
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TECNOLOGIA E INOVAÇÃO

FUNDAÇÃO DE APOIO À ESCOLA TÉCNICA

EXTRATO DE TERMO ADITIVO

I N S T R U M E N TO : 1º Termo Aditivo ao Contrato n° 018/2019.
PARTES: Fundação de Apoio à Escola Técnica do Estado do Rio de
Janeiro FAETEC e a Empresa RESGATE FIRE MATERIAIS DE COM-
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